
 

 

 

Herzlich willkommen in unserem  Glemsbächle  

 

 

Schön, dass Sie den Weg zu uns ins untere Glemstal gefunden 
haben. 

Geniessen Sie unsere hausgemachten Spezialitäten in unserem 
idyllischen Biergarten, oder in unserer gemütlichen Gaststube. 

 

„Wir kochen mit Liebe und  Leidenschaft 

und freuen uns, wenn Sie das glücklich macht.“ 

 

Einen angenehmen Aufenthalt  und einen guten Appetit 

wünschen Ihnen von Herzen 

       Ihre Gastgeber 

          Janni & Güllo 

 
Planen Sie eine Familienfeier oder eine Veranstaltung mit Bewirtung ? 

Sprechen Sie uns gerne an. 



 

 

 

Aus dem Suppentopf                                                  

Schwäbische Flädlesuppe 5,50 
  

Schwäbische Maultaschensuppe 5,50 
 

 

Salate                                                        

Gemischter kleiner Salat 
mit Blattsalat, Kraut, Karotte, Gurke, Tomate, Mais & hausgemachte Vinaigrette 

6,90 

  

Salatteller Groß 
mit Blattsalat, Kraut, Karotte, Gurke, Tomate, Mais & hausgemachte Vinaigrette 

9,90 

  

Salatteller Groß mit Maultaschen 
mit Blattsalat, Kraut, Karotte, Gurke, Tomate, Mais & hausgemachte Vinaigrette 

14,90 

  

Salatteller Groß mit Putenstreifen 
mit Blattsalat, Kraut, Karotte, Gurke, Tomate, Mais & hausgemachte Vinaigrette 

15,90 

  

Salatteller Groß mit Schinken-Käse 
mit Blattsalat, Kraut, Karotte, Gurke, Tomate, Mais & hausgemachte Vinaigrette 

13,90 

  
Salatteller Groß mit Roastbeef 
mit Blattsalat, Kraut, Karotte, Gurke, Tomate, Mais & hausgemachte Vinaigrette 

18,90 

  

Ochsenmaulsalat mit Bratkartoffeln 15,90 
  

Wurstsalat 
mit Essiggurken und Zwiebeln 

12,90 

  

Schweizer Wurstsalat 
mit Essiggurken, Käse und Zwiebeln 

13,90 

 



 

 

  

Hauptspeisen                                                    

Hausgemachte Maultaschen  
mit Kartoffelsalat, Zwiebelschmelze und Bratensoße 

15,90 

  

Hausgemachte Maultaschen geröstet mit Ei und Beilagensalat 16,90 
  

Fleischküchle „Glemsbächle“ mit Kartoffelsalat 15,90 
  

Gebratener Fleischkäse mit Schmelzzwiebeln, Spiegelei und Kartoffelsalat 14,90 
  

Glemsbächle’s Schlemmerteller 
je ein Stück vom Rind, Schwein und Pute in feiner Champignonrahmsoße  
und Kroketten 

24,90 

  

Linsen mit hausgemachten Spätzle und Saitenwürstchen 13,90 
  

Roastbeef „Rosa“ mit Bratkartoffeln und Remouladensoße 21,90 
  

Tafelspitz mit Meerettichsoße und Bratkartoffeln 20,90 
  

Schweinshaxenfleisch im Sößle  
mit hausgemachten Spätzle und Beilagensalat 

17,90 
  

Schweinemedaillons mit feiner Rahmsoße und Kroketten 21,90 
  

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  
mit hausgemachten Spätzle und Bratensoße 

25,90 

  

Rumpsteak mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln 25,90 
  

Rindergulasch mit hausgemachten Spätzle 20,90 
  

Jägerschnitzel mit hausgemachten Spätzle 17,90 
  

Schnitzel Wiener Art vom Schweinerücken mit Pommes Frites 16,90 

  

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes Frites 21,90 

  

Putenschnitzel mit Pommes Frites 18,90 

  

Putensteak mit Kräuterbutter und Kroketten 18,80 

 



 

 

  

Fisch                                                       

Gebratenes Zanderfilet  
mit Rahmspinat und Salzkartoffeln 

25,90 

  

Gebratenes Lachsfilet  
in Weissweinsoße, Grillgemüse und Bratkartoffeln 

23,90 

  

 

 

 

Vegetarische Gerichte                                                

Hausgemachte vegetarische Maultaschen 
mit Kartoffelsalat, Zwiebelschmelze und Creme Fraiche 

15,90 

  

Hausgemachte Kässpätzle 
in herzhaftem Käse, Zwiebelschmelze und Beilagensalat 

17,90 

  

 

 

 

Für unsere kleinen Gäste                                          

Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites 

8,50 

  

Chicken Nuggets 
mit Pommes Frites 

7,90 

  

Hausgemachte Spätzle 
mit Rahmsoße 

5,90 

  

 
 



 

 

  

Beilagen                                                      

Portion Pommes Frites 4,20 
  

Portion Spätzle, hausgemacht 4,20 
  

Portion Bratkartoffeln 4,90 
  

Portion Kroketten 
6 Stück 

4,20 

  

Portion Bratensoße, klein 2,50 

Portion Bratensoße, groß 5,00 
 

 

 

Dessert                                                     

Warmes Schokosoufflé 
mit Vanilleeis 

7,50 

  

Apfelstrudel 
mit Vanillesoße 

6,90 

  

Pfannkuchen 
mit Vanillesoße 

6,90 

  

Eiskugel nach Wahl 
Vanille, Erdbeere, Schoko oder Mango 

1,80 

  

Sahne 1,00 

 

 
 



 

 

  

Alkoholfreie Getränke                                             
 0,3 l 0,5 l 
Pepsi Cola, Spezi 3,10 4,50 
   

Pepsi Cola Max Flasche, 0,33l 4,00  
   

Mirinda 3,10 4,50 
   

7 UP 3,10 4,50 
   

Orangina Flasche, 0,25l 3,90  
   

Bitter Lemon 3,10 4,50 
   

Mineralwasser 2,50 3,40 
   

Mineralwasser still 2,50 3,40 
   

Aromatisiertes Wasser (Sprudel oder Still), 1l 4,00  
 

Säfte                                                     
 0,3 l 0,5 l 
Orangensaft, Apfelsaft, Maracuja, Kiba 3,90 4,90 
   

Johannisbeer Nektar 4,30 5,80 
   

Saftschorle 3,20 4,50 
   

Johannisbeerschorle, Holunderblütenschorle 3,80 5,30 
   

Aromatisiertes Wasser (Sprudel oder Still) 4,00 1 ltr. 
 

Heisse Getränke                                                       
Tasse Kaffee 3,00 
  

Espresso 2,50 
  

Espresso doppelt 4,00 
  

Espresso Macciato 2,70 
  

Affogato (Espresso + 1 Kugel Vanilleeis 4,50 
  

Cappucion 3,20 
  

Latte Macciato 3,70 
  

Tee 3,00 

 



 

 

  

Bierspezialitäten vom Fass                                       

 0,3 l 0,5 l 
Fürstenberg Pilsner 3,60 4,20 
   

Paulaner Urtyp Hell 3,60 4,20 
   

Hacker Pschorr Kellerbier 3,90 4,50 
   

Hefe-Weizen Hell 3,60 4,50 
   

Radler süss / sauer 3,60 4,20 
   

Weizenradler süss / sauer  3,60 4,20 

   

Cola Weizen 3,60 4,20 

   

Cola Bier 3,60 4,20 

   

Alkoholfreies Radler 

 

4,20 

   

Alle oben genannten Biere gibt es auch im Masskrug  1l 8,00 

 

 

 

Bierspezialitäten aus der Flasche                   

 0,33 l 0,5 l 
Paulaner Weißbier kristallklar  4,20 
   

Paulaner Hefeweißbier dunkel  4,20 
   

Paulaner Hefeweißbier alkoholfrei  4,20 
   

Fürstenberg Pilsner alkoholfrei 3,60  
 

 
 



 

 

  

Weißweine                                            

 0,2 l 1,0 l 
Riesling trocken 6,50 23,50 
   

Riesling feinherb 7,20 23,50 
   

Müller Thurgau 8,50 27,30 
als Schorle 4,90  

 

Roseweine                           

 0,2 l 1,0 l 
Spätburgunder Weißherbst feinherb 6,50 23,50 
als Schorle 4,90  
   

 0,2 l 0,75 l 
Rosé trocken 7,80 26,30 

 

Rotweine                           

 0,2 l 1,0 l 
Trollinger trocken 6,50 23,50 
   

Trollinger-Lemberger 6,50 23,50 
als Schorle 4,90  

 
 



 

 

  

Aperitif                                             

Prosecco 0,1l 4,00 
   

Prosecco (Flasche) 0,75l 19,00 
   

Aperol Spritz 0,2l 6,50 
   

Hugo 0,2l 6,50 
   

Hugo Rosé 0,2l 7,50 
   

Vodka Maracuja oder Bitter Lemon 0,2l 7,50 

   

Sommer Schorle (Roséwein/Sekt/Sprudel/Beeren)  0,2l 7,50 

   

Campari Orange 0,2l 7,20 

   

Gin Tonic 0,2l 7,80 

   

Scotch Whisky 0,2l 7,80 

   

Captain Morgan 0,2l 7,80 
 

Hochprozentiges                         
Bayleys 4 cl 4,00 
   

Obstler 2 cl 3,00 
   

Williams 2 cl 3,50 
   

Trester aus dem Hattenloh 4 cl 3,50 
   

Jägermeister 4 cl 4,00 
   

Ouzo 2 cl 3,00 

   

Ramazotti 4 cl 4,50 

   

Sambuca 2 cl 3,50 

   

Captain Morgan Rum 2 cl 3,50 

   

Vodka 2 cl 3,50 

   

Gin 2 cl 3,50 
   

Glemstalgeist 2 cl 4,50 
 



 

 

 

Unsere Öffnungszeiten im  Glemsbächle  

Montag und Mittwoch – Freitag  17:00Uhr – 22:00Uhr  

Samstag, Sonntag  und an Feiertagen 11:30Uhr – 22:00Uhr  

Küchenschluss  21:00Uhr 

 

   Adresse :  Gaststätte Glemsbächle 

    Untere Glemstalstrasse 56 

      71254 Ditzingen 

 Telefon :   07156 9276262 

 Mail :   kontakt@glemsbaechle.de 

 Web :   www.glemsbaechle.de 

 

Besuchen Sie uns auch 

auf unserer Webseite                auf Facebook              auf Instagram 

                                  
 

Wenn Sie  gerne griechisch essen möchten, freuen wir uns auch auf Ihren 
Besuch in unserer gemütlichen Glemstal-Taverne, gleich hier über die 
Glemsbrücke und dann rechts (im Dontental  3). 


